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1.

monNnwm >

2.

3.

4,

Responda las siguientes preguntas:
Definiciéon de microbiologia:

No se puede definir

Es la rama infecciosa de la medicina
Estudia los organismos microscopicos
Ciencia dedicada a la historia de la biologia
Pequerio tratado de biologia

Cuando sobre una superficie se corta carne cruda y después sobre ella, se corta cualquier alimento ya
cocido, se considera un ejemplo de

Indique lo siguiente:

Microorganismo toxigénico contaminante de cereales
Microorganismo indicador de contaminacion fecal

Microorganismo utilizado en el disefo de procesos térmicos
Microorganismo de aspecto miceliar usado en la produccién de quesos
Microorganismos empleados en la elaboracién de pan
Microorganismos empleados en la produccién de yogurt
Microorganismo G(-) que produce coloraciones en carnes frias (produce piocianinas)

Indique las condiciones y aspectos importantes a considerar para llevar a cabo en un ciclo de
esterilizacion en autoclave:
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5. Latincion de Gram se utiliza para:

Agrandar las bacterias

Observar los flagelos

Demostrar la acido-alcohol resistencia
Observar el ADN de las bacterias
Tincion diferencial de las bacterias

moNw2>

6. En que consiste una dilucidn seriada y con que funcion se realiza:

7. ldentifique el tipo de microorganismo de los siguientes esquemas (Gram, forma, agrupacién). Indique
2 caracteristicas para cada uno.

F 1

8. Mencione las siguientes siglas que hacen referencia:

« AOAC:
* INVIMA:
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e NTC

«  ONAC

e BPM:

e OMS:

e |ICA:

e BPL:

9. Defina que es un medio de cultivo:

10. De acuerdo con su composicién, Como se clasifican los medios de cultivo:

Nutritivos, de enriquecimiento, selectivos y diferenciales
Liquidos, solidos, semisdlidos
Naturales, sintéticos, semisintéticos

nw>

11. Mencione que tipo de medio de cultivo es y de un ejemplo del microrganismo que puede crecer en
este:
e Agar Nutritivo:

e Agar Baird Parker:

e Agarsangre:

e Agar MYP (Manitol-Yema de huevo y Polimixina):

e AgarTSl
e Agar XLD:
e Agar EMB:

e Agua peptona:

12. Mencione si es un indicador o un patégeno:
Salmonella sp.

Coliformes totales:
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Listeria Monocytogenes.

Escherichia coli:

Mohos y levaduras:
Escherichia coli O157:H7

Aerobios mesofilos:

Esporas clostridium:

13. Mencione a que temperatura y cuanto tiempo se deben incubar los siguientes microorganismos:

Aerobios mesdfilos:

Mohos y levaduras:

Salmonella sp.

E. colf:

14. Mencione que tipo de controles se pueden usar para garantizar que un ciclo de esterilizacién se

realizé adecuadamente

15. Se tiene una muestra de material vegetal de cannabis en la que se espera un conteo de aerobios
mesdfilos entre 15000 y 30000 UFC/g, detalle como realizaria el anélisis de esta muestra.
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16. Con base en la siguiente informacion, detalle como prepararia usted 400 mL de agar Plate Count

FORMULA (en gramos por litro)

EXTRACTO DE LEVADURA, 25
IRIPTEINA 50
GLUCOSA 10
ANGAR 150

pH FINAL: 70 + 02

INSTRUCCIONES

Suspender 23,5 g del polvo en 1 litro de agua purificada Dejar
reposar 5 minutos. Calentar con agitacién constante y llevar a ebu-
llicién para disolver completamente. Distribuir en recipientes apro-
piados y esterilizar en autoclave a 121 °C durante 15 minutos.

17. cudl es la principal diferencia en el analisis molecular de un microorganismo objetivo en comparacién
con un andlisis tradicional
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18. Relacione a que hacen referencia las siguientes normas

1. Decreto 616:2006

2. Resolucion 1407:2022

3. 1SO 4833-1:2013

4. 1SO 21527-1:2008

5. 150 6579:2002

6. NTC4458:2018

7. Resolucion 2115:2007

8. ISO/IEC 17025:2017

9. AOAC2003.07

Por el cual se expide el Reglamento
Técnico sobre los requisitos que debe cumplir la
leche para el consumo humano que se obtenga,
procese, envase, transporte, comercializa, expenda,
importe o exporte en el pais.

Official Methods of Analysis, Enumeration
of Staphylococcus aureus (placas petrifilm)

Por medio de la cual se sefialan
caracteristicas, instrumentos basicos y frecuencias
del sistema de control y vigilancia para la calidad
del agua para consumo humano

Método horizontal para el recuento de
coliformes o escherichia coli 0 ambos. técnica de
recuento de colonias utilizando medios
fluorogénicos o cromogénicos

Microbiologia de la cadena alimentaria.
Método horizontal para el recuento de
microorganismos. Parte 1: Recuento de colonias a
30 ° C mediante la técnica de siembra en
profundidad. (ISO 4833-1:2013).

___ Porlacual se establecen los criterios
microbiolégicos que deben cumplir los alimentos y
bebidas destinados para consumo humano

Método horizontal para la deteccion de
Salmonella spp.

Método horizontal para el recuento de
mohos y levaduras - Parte 1: Técnica de recuento
de colonias en productos con actividad de agua
superior a 0,95

Requisitos generales para la competencia
de los laboratorios de ensayo y calibracién
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19. Mencione diferencias entre realizar un nUmero mas probable de un coliforme total y un
recuento en placa.
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