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NOMBRE COMPLETO: _________________________________________ 

Documento identidad _________________________ 

 

Responda las siguientes preguntas:  

1. Definición de microbiología: 

 

A. No se puede definir 

B. Es la rama infecciosa de la medicina 

C. Estudia los organismos microscópicos 

D. Ciencia dedicada a la historia de la biología 

E. Pequeño tratado de biología 

 

2. Cuando sobre una superficie se corta carne cruda y después sobre ella, se corta cualquier alimento ya 

cocido, se considera un ejemplo de ___________________________________ 

 

3. Indique lo siguiente: 

 

• Microorganismo toxigénico contaminante de cereales________________________________________ 

• Microorganismo indicador de contaminación fecal___________________________________________ 

• Microorganismo utilizado en el diseño de procesos térmicos __________________________________ 

• Microorganismo de aspecto miceliar usado en la producción de quesos _________________________ 

• Microorganismos empleados en la elaboración de pan _______________________________________ 

• Microorganismos empleados en la producción de yogurt _____________________________________ 

• Microorganismo G(-) que produce coloraciones en carnes frías (produce piocianinas)_______________ 

 

4. Indique las condiciones y aspectos importantes a considerar para llevar a cabo en un ciclo de 

esterilización en autoclave: 

____________________________________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________________________ 
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5. La tinción de Gram se utiliza para: 
 

A. Agrandar las bacterias 

B. Observar los flagelos 

C. Demostrar la ácido-alcohol resistencia 

D. Observar el ADN de las bacterias 

E. Tinción diferencial de las bacterias 

 

6. En que consiste una dilución seriada y con que función se realiza:  

___________________________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________________________

___________________________________________________________________________________________ 

 

7. Identifique el tipo de microorganismo de los siguientes esquemas (Gram, forma, agrupación). Indique 

2 características para cada uno. 

 
 

                  
 

 

______________________________________________           _______________________________________________ 

______________________________________________           _______________________________________________ 
______________________________________________           _______________________________________________ 
______________________________________________           _______________________________________________ 
______________________________________________           _______________________________________________ 
 

8. Mencione las siguientes siglas que hacen referencia: 

 

• AOAC: ____________________________________________________________________________ 

• INVIMA: __________________________________________________________________________ 
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• NTC: _____________________________________________________________________________ 

• ONAC: ____________________________________________________________________________ 

• BPM: _____________________________________________________________________________ 

• OMS: _____________________________________________________________________________ 

• ICA: ______________________________________________________________________________ 

• BPL: ______________________________________________________________________________ 

 

9. Defina que es un medio de cultivo: ______________________________________________________ 

____________________________________________________________________________________ 

____________________________________________________________________________________ 

____________________________________________________________________________________ 

____________________________________________________________________________________ 

 

10. De acuerdo con su composición, Como se clasifican los medios de cultivo: 

 

A. Nutritivos, de enriquecimiento, selectivos y diferenciales 

B. Líquidos, sólidos, semisólidos 

C. Naturales, sintéticos, semisintéticos 

 

11. Mencione que tipo de medio de cultivo es y de un ejemplo del microrganismo que puede crecer en 

este: 

• Agar Nutritivo: 

__________________________________________________________________________________ 

• Agar Baird Parker: 

__________________________________________________________________________________ 

• Agar sangre: 

__________________________________________________________________________________ 

• Agar MYP (Manitol-Yema de huevo y Polimixina): 

__________________________________________________________________________________ 

• Agar TSI: 

__________________________________________________________________________________ 

• Agar XLD: 

__________________________________________________________________________________ 

• Agar EMB: 

__________________________________________________________________________________ 

• Agua peptona: 

__________________________________________________________________________________ 

 

12. Mencione si es un indicador o un patógeno: 

       Salmonella sp: __________________________________________________________________________ 

       Coliformes totales: ______________________________________________________________________ 
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       Listeria Monocytogenes: __________________________________________________________________ 

       Escherichia coli: ____  ____________________________________________________________________ 

       Mohos y levaduras: ______________________________________________________________________ 

       Escherichia coli O157:H7__________________________________________________________________ 

       Aerobios mesófilos: ______________________________________________________________________ 

       Esporas clostridium: ______________________________________________________________________ 

  

13. Mencione a que temperatura y cuánto tiempo se deben incubar los siguientes microorganismos: 

Aerobios mesófilos: 

________________________________________________________________________________ 

Mohos y levaduras: 

________________________________________________________________________________ 

Salmonella sp: 

________________________________________________________________________________ 

E. coli: 
________________________________________________________________________________ 

 

14. Mencione que tipo de controles se pueden usar para garantizar que un ciclo de esterilización se 

realizó adecuadamente   

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

 

15. Se tiene una muestra de material vegetal de cannabis en la que se espera un conteo de aerobios 

mesófilos entre 15000 y 30000 UFC/g, detalle como realizaría el análisis de esta muestra. 

 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

               _____________________________________________________________________________________ 

              _____________________________________________________________________________________ 
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16. Con base en la siguiente información, detalle como prepararía usted 400 mL de agar Plate Count  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

 

 

17. cuál es la principal diferencia en el análisis molecular de un microorganismo objetivo en comparación 

con un análisis tradicional 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 
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18. Relacione a que hacen referencia las siguientes normas  

 

 

 

 

 

 

 

1. Decreto 616:2006   

 

   

2. Resolución 1407:2022 

 

 

3. ISO 4833-1:2013 

 

 

 

4. ISO 21527-1:2008 

 

 

 

5. ISO 6579:2002 

 

 

 

6. NTC 4458:2018 

 

 

7. Resolución 2115:2007 

 

 

8. ISO/IEC 17025:2017 

 

 

9. AOAC 2003.07 

 

 

 

 

 

 

 

 

________ Por el cual se expide el Reglamento 

Técnico sobre los requisitos que debe cumplir la 

leche para el consumo humano que se obtenga, 

procese, envase, transporte, comercializa, expenda, 

importe o exporte en el país. 

________Official Methods of Analysis, Enumeration 

of Staphylococcus aureus (placas petrifilm) 

________ Por medio de la cual se señalan 

características, instrumentos básicos y frecuencias 

del sistema de control y vigilancia para la calidad 

del agua para consumo humano 

________ Método horizontal para el recuento de 

coliformes o escherichia coli o ambos. técnica de 

recuento de colonias utilizando medios 

fluorogénicos o cromogénicos 

_________ Microbiología de la cadena alimentaria. 

Método horizontal para el recuento de 

microorganismos. Parte 1: Recuento de colonias a 

30 º C mediante la técnica de siembra en 

profundidad. (ISO 4833-1:2013). 

_________ Por la cual se establecen los criterios 

microbiológicos que deben cumplir los alimentos y 

bebidas destinados para consumo humano 

_________Método horizontal para la detección de 

Salmonella spp. 

_________ Método horizontal para el recuento de 

mohos y levaduras - Parte 1: Técnica de recuento 

de colonias en productos con actividad de agua 

superior a 0,95 

________Requisitos generales para la competencia 

de los laboratorios de ensayo y calibración 
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19. Mencione diferencias entre realizar un número más probable de un coliforme total y un 

recuento en placa. 

_________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________

_________________________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 


