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FOR-TC-180

1

2021-09-24

(1)Realizó (2)Métodología: (8)Almacenamiento del registro (9) Consecutivo N°

(3)Fecha inicio: (5)Fecha final: Equipo/N° Inventario

(4)Hora inicio: (6)Hora final: Equipo/N° Inventario

Equipo/N° Inventario

Éter de petróleo Éter etílico Alcohol HCl concentrado 
Equipo/N° Inventario

Amoniaco Dedales de celulosa Sulfato de sodio Diclorometano 

Ácido Sulfúrico n-Hexano 

(12) Id Muestra
(13) Masa de muestra 

(g)
(14) Tipo de muestra 

(15) Peso beaker vacío 
(m0)

(16) Peso beaker mas 
grasa (m1)

(17)Peso beaker mas 
grasa (m2)

(18) Matriz (19) Reporte (20)Observaciones

(11)Lote estándar 

Solución NaCl

Balanza analítica (006 - 235)

Equipo Soxhlet (083)

Equipo/N° Inventario

Cromatógrafo de gases-masas (0425)

Automuestreador AOC-6000 (0427)

(10)Reactivos

(7) EQUIPOS USADOS EN EL ANÁLISIS

Archivador SGC 
Balanza analítica (006 - 235)

Estufa de secado (002)

(21)Revisó:
Líder de Laboratorio

(22)Aprobó:
Director Técnico

(23)Archivó:
Director de Calidad

Identificación:

Revisión:

Inicio de vigencia:
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(2)  Indique el código del procedimiento 

(4)  Hora de inicio del análisis (formato 24h).
(5)  Fecha de finalización del análisis (formato año/mes/día).
(6)  Hora de finalización del análisis (formato 24h).
(7) Indicar los equipos utilizados en el análisis y su respectivos consecutivos de inventario
(8)  Indicar el lugar de archivo del registro.
(9)  Indicar el 
(10) Indicar el lote de los reactivos utilizados en el análisis 
(11) Indicar el  lote de los estandares utilizados en el análisis
(12)  Indicar ID de la 
(13)  Indicar la masa 
(14)  Indicar el tipo de muestra (Muestra de rutina, Duplicado, Adicionado, Duplicado del adicionado, Estándar)
(15)   Indicar el peso 
(16) Indicar el peso del beaker mas grasa

(17) Indicar el peso del beaker mas grasa
(18) Indicar la matriz de la muestra (Pescado, Materia prima, etc.)
(19) Indicar el 
(20) Indicar cualquier tipo de observación
(21) Indicar el nombre de la persona que revisó
(22) Indicar el nombre de la persona que aprobó
(23) Indicar el nombre de la persona que recibe y archiva el formato

(Nota) Recuerde tachar o cancelar los espacios en blanco no utilizados durante el llenado de este formato (en operación) y mantenerlo siempre legible. Si requiere hacer algún cambio a un valor ya escrito (registro), colocar el nuevo valor al lado y rubricarlo con fecha sin hacer ilegible el anterior.

(3)  Fecha de inicio del análisis (formato año/mes/día).

(1) Indicar el nombre de la persona que realizo el análisis


